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Téléphone : 085/82 53 72
Nous vous acceuillons 6 jours sur 7

Du Mardi au Dimanche de 11hoo a 14hoo et de 18hoo a 21hoo

La carte énumérant les allergénes est disponible a la demande




Nos boissons chaudes

Café

Café décaféiné
Cappuccino

Thé Lipton (gott divers)
Cécémel chaud

Cécémel chaud chantilly

Soupe (gotits divers)

Nos boissons
rafraichissantes

San Pellegrino pétillante 1/2L
Acqua Panna plate 1/2L

Val plate ou pétillante

Eau menthe ou grenadine
Ricqles

Val limonade ou orangeade
Val tonic ou agrum

Pepsi / Pepsi Max 33cl

Ice tea Green canette 33cl
Ice tea Péche canette 33cl
Liégeois

Looza (divers)

Cécémel

2.80
2.80
3.00
2.80
2.80
3.00

2.50

Nos apéritifs

Kir

Kir royal

Coupe de prosecco
Martini blanc/rouge
Porto blanc/rouge
Pineau des Charentes
Campari orange
Campari soda

Pisang orange

Zizi Coin-Coin

Pastis / Ricard

Picon vin blanc grenadine
Cynar

Cynar vin blanc
Spritz Aperol

Spritz Limoncello
Mojito

5.00
7.50
7.00
5.00
5.00
5.00
7.00
7.00
6.00
6.00
5.00
6.00
5.00
6.00
7.00
7.50

8.00

Nos Apéritifs Sans alcool

Mojito
Ricard

Pisang orange

5.00
5.00

5.00




Nos bieres au Fiit

Primus 25 cl.

Primus 33 cl.

Mystic blanche aux cerises
Mill's Scotch

Babette

Mazout / Panaché 25cl.
Tango / Half 25c¢l.

Mazout / Panaché 33cl.
Tango / Half 33cl.

2.50
3.00
4.00
4.50
2.00
2.50
2.50
3.00
3.00

Nos biéres Sans alcool

Star o°
Carlsberg
Leffe blonde 33cl.

Nos biéres spéciales

Tongerlo blonde 6°
Mystic cerise

Chardes Quint blonde dorée 85° 33cl.
Framboise Lindemans
Pécheresse Lindemans
Gordon scotch 33cl.
Carlsberg

Trappiste Rochefort 10°
Westmalle triple 8°
Chimay bleue 33cl.
Orval 33cl.

Léopold 7 33cl.
Ommegang

Nos alcools

Blanc coca/orange/cerise/citron

Jet 27

Gin Gordon orange
Gin Gordon Tonic
Bacardi coca
Bacardi cerise
Cognac

Calvados
Cointreau

Poire

Whisky J&B
Whisky J&B coca
Vodka

Vodka tonic
Vodka Red Bull
Capitaine Morgan
Capitaine Morgan coca
Sambuca
Amaretto

Grappa
Limoncello

Eau de Villée
Bailey’s

Irish Coffee
Couille de singe
Gin Pink

Vins du patron
Blanc - Rouge - Rosé

Le verre

Le pichet 1/4L

Le pichet 1/2L

Le verre moelleux

Le verre de vin d'Alsace




Nos entrées

Duo de croquettes de fromage 11.00
Duo de croquettes de crevettes grises (fabrication artisanale) 15.00
Scampis a la creme, ail (8 piéces) 16.00
Scampis a la diable (8 piéces) (tomates, piment) 16.00
Cuisses de grenouille, beurre, ail (6 piéces) 15.00
Cuisses de grenouille, créme, ail (6 piéces) 16.00

Les entrées peuvent étre servies en plat moyennant un supplément de 5€

Nos Pates

Spaghetti bolognaise

Spaghetti carbonara

Penne 4 fromages

Penne du Chef (lardons, chicons, tomate, créme)
Penne aux scampis (+ tomates fraiches)

Tagliatelle forestiére (champignons, lardons, créme, ail)

Nos viandes

Steak 250gr

Pavé 350gr

Entrecote 4o00gr

Accompagné d'une Sauce chaude au choix :

champignons créme, poivre vert créme, roquefort, béarnaise, beurre ail.

Jambonneau grillé sauce moutarde a I'ancienne ou béarnaise

Viande sur pierre (+3 sauces froides, peut étre accompagné de gratin)
Pavé 350gr
Entrec6te 4o00gr

Suppléments :

Mayonnaise / Andalouse / Tartare / Ketchup 0.50

Frites 2.00

Salade mixte 3.00

Gratin dauphinois 3.00
Tous nos plats sont accompagnés de frites, croquettes ou pates




Nos Escalopes

Escalope Parmigiana (aubergine, sauce tomate, gratinée)
Escalope du chef (emmental, gorgonzola, jambon, gratinée)
Escalope pizzaiola (panée, sauce tomate, capres)

Nos volailles

Filet de poulet champignon créeme
Filet de poulet estragon créme
Filet de poulet poivre vert créme
Filet de poulet provencale

Tous nos plats sont accompagnés de frites, croquettes ou pdtes

Nos moules (1,2 kg)

Moules nature

Moules vin blanc
Moules ail créme
Moules estragon créme
Moules curry

Moules provengales
Moules roquefort

Sur le pouce

Boulets Liégeois ou tomates (2 piéces)

Boulets champignons ou poivres vert ou provengales (2 piéces)
Boulets du Chef (Lardons, raisins) (2 piéces)

Vol au vent maison

Téte de veau

Croque-Monsieur simple

Croque-Monsieur crudités

Américain maison




Nos plats enfants (-12 ans)

Boulet frites (1 piéce)
Pates

Vol au vent frites
Nuggets frites

Nos desserts

Panna cotta fruits rouges

Créme brilée

Mousse au chocolat maison

Tarte tatin ou flambée

Moelleux chocolat

Gaufre de Bruxelles chantilly

Gaufre de Bruxelles chantilly et fruits de saison
Profiteroles

Nos glaces

Dame blanche

Dame noire

Brésilienne

Sorbet citron

Sorbet fruits de la passion

Parfait aux fraises (en saison)

Coupe amarena (glace vanille + sirop et cerise Amarena)
Café Liégeois

Coupe maison (glace vanille + cerises flambées au Kirsch)
Coupe Colonel




